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Food Watch stellt fest...
Lebensmlttelhyglene liisst zu wiinschen iibrig

Lebensmittelkontrolle: In vielen Restaurants geht es nicht sehr sauber zu. (Quelle: dpa)

An verdorbene Essensreste, Keime und ranziges Fettill niemand denken, wenn er auswérts essen geht.
Doch in vielen gastronomischen Betrieben geht esahit so sauber zu, sagen Lebensmittelkontrolleure. €8
knapp einem Viertel der rund 548.000 untersuchten Bhrungshersteller, Gaststatten und
Handwerksbetrieben wurden Verstol3e gegen die Vorsciften zur Lebensmittelhygiene festgestellt. Das ike
des Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittsicherheit (BVL) mit. Verbraucherschitzer jedoch

kritisieren den Bericht.

Schlechte Hygiene in vielen Betrieben

Der grofite Teil der Beanstandungen sei auf diecigéne Betriebshygiene entfallen, teilte das BVL der
Vorstellung des Jahresberichts der Lebensmittelidoetiung mit. Diese sei bei 53 Prozent der Firmenstndet
worden. Bei knapp einem Viertel (24 Prozent) wurdemnach die Regelungen zur Hygiene gerugt.

Verbrauchern werden getauscht

Die Verbraucherorganisation Foodwatch kritisiedes Beanstandungsquoten der Lebensmittelkontraldéigen
"Jahr fur Jahr im selben, unnétig hohen Bereicls'wirden zwar "in grof3er Zahl" Hygieneméangel eriktiddiese
wirden aber nicht abgestellt, solange die Ergebridss Kontrollen den Verbrauchern vorenthalten wiird



Foodwatch fordert Veroffentlichung der Ergebnisse

Foodwatch forderte die Bundeslander auf, "soforit' emer Verdffentlichung der Kontrollergebnisse lzeginnen.
Die L&ander konnten hierzu Landesgesetze erlasseseonnten etwa auch die Einfihrung von Hygiengpéln

fur Gaststatten vorsehen, wie sie von Verbrauchéigern schon lange gefordert werden.

"Schmuddelbetriebe" aufdecken

Wirden die Kontrollergebnisse - erganzt um eine iélygkennzeichnung in den Ampelfarben - in den
Eingangsbereichen von Betrieben mit Kundenverkebsgahéngt, hatten die Kunden "die Mdglichkeit,
Schmuddelbetriebe zu erkennen®, erklarte der VieseBaftsfuhrer von Foodwatch, Matthias Wolfschn@ibe es

solche Informationsmdglichkeiten fur Verbraucheriirden sich "schon in wenigen Jahren die hygienische

Zustande verbessert haben" und die Beanstandurtgsader Kontrolleure sinken.



